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Servizio ristorazione degenti Presidio Ospedaliero “ V. Cervello”.   
 

CHIARIMENTI 
 
QUESITO 
Su quante settimane deve essere articolato il menù 

       
RISPOSTA 
Il menù deve essere articolato su due settimane così come indicato dalle Linee di indirizzo 
Nazionale per la Ristorazione Ospedaliera e Assistenziale-Ministero della Salute-2011; 
 
QUESITO 
Se nella quantificazione delle grammature e per la predisposizione delle tabelle dietetiche si debba 
fare esclusivo riferimento al CSA o se, alternativamente si possa agire in maniera autonoma. 
 
RISPOSTA 
Le grammature e le tabelle dietetiche di riferimento sono quelle allegate al capitolato e non redatte 
dall’impresa. Qualora la revisione dei L.A.R.N. (livelli di Assunzione Raccomandata di Energia e 
Nutrienti per la popolazione Italiana), prevista per ottobre 2012 comporti cambiamenti delle 
grammature per il vitto comune, le tabelle dietetiche saranno modificate dalla ditta fornitrice; 
 
QUESITO 
Se nel prezzo a base di gara sono stati quantificati i costi di ammortamento (in tre anni) per singola 
dieta per tutti i nuovi investimenti previsti. Rif. Art. 13 punto f) e g) CSA pag. 16 
 
RISPOSTA 
In riferimento all’art. 13 punti f) e g) del capitolato speciale d’appalto si specifica che il prezzo a 
base di gara è omnicomprensivo 
 
QUESITO 
Per quanto riguarda il punteggio da attribuire all’offerta economica si chiede di chiarire se per 
valore offerto si intende il “ribasso percentuale” o il “prezzo dieta offerto” 
 
RISPOSTA 
Per quanto riguarda il calcolo dell'elemento prezzo attraverso la  seguente formula: 

V(a)i = Ra / Rmax 
 



 

dove 
Ra= valore offerto dal concorrente (a) 
Rmax= valore dell'offerta più conveniente 

si specifica che per valore offerto dal concorrente si intende la media dei ribassi dei prezzi a base di 
gara: dieta a giornata alimentare, DH e boccioni d’acqua. 
 

 
                                                       F.to             Il Responsabile U.O.C. Approvvigionamenti 
                                                                                     Dott.ssa Antonina Lupo 


